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Pizza Perfettissima zucca e spinaci/ spinazie en pompoen 5 stuks

EAN: 4001724045434 (HE) Numéro d'article: 1-25-018500
MC: NL

description

Pizza Perfettissima Vegan Zucca e Spinaci is a delicious pre-baked stone oven pizza with spinach, grilled pumpkin, and grated
pizza topping, entirely plant-based. In 5 minutes, you can serve a pizza that provides a modern pizza experience. Add this pizza
to your menu and tap into the growing demand for vegan options!

Origine

Appellation légale: Stone oven pizza with spinach, grilled pumpkin, and shredded pizza topping based on coconut oil

Ingrédients

Ingrédients :

farine de BLE, 15% purée de tomate, 9,0% épinards, 8,7% garniture rapée a base d’huile de noix de coco (eau, amidon modifié,
huile de coprah, sel de mer, colorant (caroténoides), antioxydant (acide ascorbique)), 7,7% potiron grillé, eau, 5,1% tomates
séchées marinées (tomates séchées, huile de tournesol, sel, ail, herbes aromatiques, acidifiant (acide citrique)), 3,5% préparation
fermentée a base d’huile de colza et d’avoine (eau, huile

de colza, AVOINE, amidon modifié, dextrose, protéine de pois, inuline, sel, épaississants (farine de graines de caroube, pectine),
correcteur d’acidité (acide citrique)), 1,4% concentré de tomate, huile de colza, sel, levure de boulangerie, huile d’olive vierge
extra, sucre, ail, poivre, origan, basilic, oignons, piment en poudre, oignons grillés. Peut contenir: SOJA, MOUTARDE, LAIT.
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Méthode de préparation

Plusieurs méthodes de préparation

Steenoven Bovenwarmte: 320°C Onder warmte: 280°C Bak de pizza in de voorverwarmde steenoven gedurende 4 - 5 min. Tip:
draai de pizza af en toe voor een gelijkmatiger bakresultaat Combisteamer Baktemperatuur: 230°C Ventilatorsnelheid: 50%
Verwarm de convectomaat voor op 250°C. Bak de pizza af op 230°C gedurende 4 - 5 min Bereiding kan per type oven verschillen.

Conditions de stockage
Trajet Conditions de stockage Température (°C)
aprés production congélé -18°C
Remarque: Na ontdooiing niet opnieuw invriezen.
réception grossiste congélé -18°C
Remarque: Na ontdooiing niet opnieuw invriezen.
Remarque générale pour tous les Store at -18 °C. Do not refreeze after defrosting
conditions de conservation
Technique de conservation
Consignes d'usage sur l'étiquette
Consignes de conservation sur l'étiquette  Store at -18 °C. Do not refreeze after defrosting
Type de date d'expiration

Date d'expiration de l'emplacement sur
lemballage

Cette spécification provient de la base de données de PS in foodservice.

Période

12 mois

3 mois

La Le producteur de ce produit est responsable de [’exactitude des données. Avis de non-responsabilité (En anglais)

2025-07-17 3/5

Powered by

[k



https://www.psinfoodservice.com/
https://permalink.psinfoodservice.nl/prod/documents/standards/DisclaimerEN.pdf

Numéro d'article: 1-25-018500  EAN: 4001724045434

Pizza Perfettissima zucca e spinaci/ spinazie en pompoen 5 stuks

Logistique
Hiérarchie logistique
unité de vente - 4001724045434 - Pizza Perfettissima zucca e spinaci/ spinazie en pompoen 5 stuks
Détails logistiques
unité de vente

Nom darticle Pizza Perfettissima zucca e spinaci/ spinazie en pompoen 5 stuks

Appelation courte

EAN 4001724045434

Numéro d'article producteur 1-25-018500

Code Intrastat 19059080

Numéro CE

Emballage (L x | x H) carton (309mm x 169mm x 318mm)
Quantité estimée Oui

Contenu net 2.275 kg

Poids net 2.4 kg

Poids brut 2.695 kg

Poids net égoutté

Nombre de piéces x poids par piece (p.e. 5x455¢g
70x65¢)

Nombre de portions par emballage
Min nombre de portions dans l'emballage

Max nombre de portions dans l'emballage

palette
Palette (palette + charge) (L x  x H) euro pallette (1200mm x 800mm x 1735mm)
Poids net
Poids brut
Nombre d'unités sur une palette 85
Nombre de boites par couche 17
Nombre de couches par palette 5
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Information de contact

Dr. Oetker Professional
Antwoordnummer 7204, NL-3800 TE, Amersfoort

Service clients
www.oetker-professional.nl
professional@oetker.nl

033 45179 00

Spécifications modifiées a 2024-10-21 par le producteur
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